
KATALOG WĘDLIN



WĘDZONKI DROBIOWE

2

FILET Z GĘSI
wędzony parzony

FILET Z KACZKI
wędzony parzony

KIEŁBASA SUCHA
Z KACZKI

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

 ok.300 g

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 200 g

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 150 g

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Kr o lestwo smaku.

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy



WĘDZONKI WIEPRZOWE
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OGONÓWKA
CYGAŃSKA

SZYNKA BIAŁA
delikatesowa

SZYNKA WIEJSKA
wieprzowa

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

 ok.1,0 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,0 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,0 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Wyborny smak d la C iebie, r odziny i przyjacio l

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy



WĘDZONKI WIEPRZOWE
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Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)

SZYNKA 
SARMACKA

SZYNKA
SWOJSKA

SZYNKA
Z LIŚCIEM

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,0 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,0 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,0 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Wyborny smak d la C iebie, r odziny i przyjacio l



KIEŁBASY SUCHE
 I PODSUSZANE
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KABANOS
DROBIOWY
extra

KIEŁBASA
JAŁOWCOWA
z gęsiną

KIEŁBASA
MYŚLIWSKA
z gęsiną

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,2 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Kr o lestwo smaku.

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy



KIEŁBASY SUCHE
 I PODSUSZANE
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KIEŁBASA
KRAKOWSKA 
SUCHA
z gęsiną

KIEŁBASA
ŻYWIECKA
z kaczką

KRESOWIAK

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,6 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,6 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Kr o lestwo smaku.

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy



BLOKOWE/KIEŁBASY GRUBE/ 
BATONY
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Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

KIEŁBASA 
SZYNKOWA

SZYNKA
WIEPRZOWA
gotowana

SZYNKA
KONSERWOWA

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,3 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

BATON

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 3,0 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

BATON

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,2 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

BATON

Wyborny smak d la C iebie, r odziny i przyjacio l

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy



BLOKOWE/KIEŁBASY GRUBE/ 
BATONY
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INDYK
W GALARECIE

KURCZAK
W GALARECIE
z kaparami

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 2,2 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

BATON

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 2,5 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

BATON

Wyborny smak d la C iebie, r odziny i przyjacio l

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

GULASZ
ANGIELSKI

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,2 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

BATON

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy



KIEŁBASY CIENKIE
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FRANKFUTERKI
SUROWE

KIEŁBASA 
SUROWA POLSKA

METKA
CEBULOWA

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,15 kg

7 dni

od 0 °C do +7 °C 

BATON

Wart o spr obowac

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy



KIEŁBASY CIENKIE
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KIEŁBASA 
BIAŁA
parzona

KIEŁBASA
Z PIERSIĄ
kurczaka

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,8 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,8 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Wart o spr obowac

KIEŁBASA
PODWAWELSKA

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy



KIEŁBASY CIENKIE
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KIEŁBASA
KASZTELAŃSKA
z kaczką

KIEŁBASA 
KRUCHA

KIEŁBASA
SWOJSKA
z kaczką

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,0 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,0 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,0 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Wart o spr obowac

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy
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MORTADELE / PARÓWKI

MORTADELA
ŚNIADANIOWA

MORTADELA
Z PAPRYKĄ

PARÓWKOWA

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,6 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

BATON

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,6 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

BATON

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,2 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Wart o spr obowac

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy
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MORTADELE / PARÓWKI

PARÓWKI
Z SZYNKĄ
210 g

PARÓWKA
DELIKATESOWA

Gramatura stałowagowa

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

210 g

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Wart o spr obowac

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

PARÓWKA
WIEDEŃSKA

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP
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WYROBY 
GARMAŻERYJNE

KASZANKA
NA PATELNIĘ

KASZANKA

KASZANKA 
BIAŁA 
węgierska

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,2 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

BATON

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

MAP

Wyborny smak d la C iebie, r odziny i przyjacio l

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy
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WYROBY 
GARMAŻERYJNE

PASZTET
PODWĘDZANY
z kaczki

PASZTET
ZAPIEKANY
z kaczką

PASZTET
PIECZONY
z gęsi

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

BATON

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,3 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 0,8 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Wyborny smak d la C iebie, r odziny i przyjacio l

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy
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WYROBY 
GARMAŻERYJNE

SALCESON PYSZNY

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,2 kg

21 dni

od 0 °C do +7 °C 

BATON

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

Gramatura

Termin przydatności

Temperatura przechowywania

Opakowanie

ok. 1,5 kg

14 dni

od 0 °C do +7 °C 

VAC

SALCESON 
WIEJSKI
z podrobami gęsimi

SALCESON
WYBOROWY
z podrobami gęsimi

Wyborny smak d la C iebie, r odziny i przyjacio l

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy

Stały nadzór weterynaryjny: PL 30184104 WE
Wdrożony system IFS (International Food Standard)
– poziom wyższy
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NOTATKI



AMI Spółka z ograniczoną odpowiedzialnością sp.k.,
ul. Stara Droga 1, PL 63-510 Mikstat

Tel./Fax: +48 62 731 08 00
e-mail: ami@ami.com.pl www.ami.com.pl


